


 
 
 
 

 

MODALITÀ D’USO PER LA SPILLATURA DEL FUSTO 

KEG DA LT. 15. 
 
1. Per assaporare al meglio la birra Alpirsbacher Spezial è consigliabile berla ad una temperatura 

di ca. 7 – 9 ºC. Ricordate che, se il fusto viene conservato al di fuori del frigorifero, la 
temperatura del prodotto all’interno di esso aumenterà mediamente di un grado ogni ora. 

 
2. Non usate assolutamente un martello per aprire il fusto. Usate lo spinotto, che si può acquistare 

da noi. Lavate quindi lo spinotto stesso e la guarnizione con acqua e inserite la guarnizione nel 
foro del fusto, dopo aver tolto il tappo. 

 
3. Verificate che lo spinotto sia chiuso prima di inserirlo nel fusto. Per l’inserimento esercitate 

sullo spinotto stesso una leggera pressione ed avvitatelo. A questo punto potete procedere alla 
spillatura, ricordando che quando il flusso della birra diminuisce è necessario aprire la valvola 
che avrete sistemata nella parte superiore del fusto girandola in senso orario. 

 
4. Se il fusto non viene vuotato completamente richiudete la valvola per non far uscire anidride 

carbonica; in questo modo la birra rimarrà fresca fino al giorno dopo. 
 
5. Dopo aver vuotato completamente il fusto rimettete il tappo di protezione su di esso prima di 

restituirlo al Vostro fornitore. 
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