
Il dissetante ideale per chi ama la Weissbier bavarese, fa una vita 
attiva e cura la sua alimentazione. Isotonica, ricca di vitamine e con 
il 33% di calorie in meno rispetto alla Maisel's Weisse Original. Il 
procedimento produttivo appositamente sviluppato dona 
all'analcolica Maisel's Weisse Alkoholfrei il luminoso color ambrato 
e il sapore fruttato e speziato tipico della Weissbier.

Tipo di birra: Weissbier analcolica

Estratto originale: 7,65 °P

Gradazione alcolica: Analcolica

Processo di birrificazione:
Fermentata come Maisel's Weisse Original, a seguire delicato procedimento di 
estrazione dell'alcol e aggiunta di fresco mosto e lievito fresco 

Tipo di fermentazione: A fermentazione alta

Tipi di luppolo: 100% luppoli aromatici e amari dell'Hallertau

Tipi di malto: Raffinata scelta di malti di frumento, d'orzo e speciali

Tipi di lievito: Speciale lievito Maisel's Weisse a fermentazione alta 

Colore: Colore ambrato dagli splendidi riflessi rossi

Contenuto di CO2: 6,4 g/l

Sostanze amare: 10 IBU

Informazioni nutrizionali.

100 ml contengono in 
media:

Titolo alcolometrico volumico: < 0,5 % 
 Contenuto calorico: 25 kcal / 110 kJ
Proteine: 0,6 g 

 Carboidrati: 5,5 g
 Grassi: 0 g / 100 ml 
Acido folico: 26 µg

Ingredienti Acqua, malto di frumento e d'orzo, lievito, luppolo

Abbinamenti consigliati: 
Bollito, tartare di carne, formaggio Handkäse (prodotto con latte non pastorizzato 
e aggiunta di caglio), macedonia

Informazioni sul prodotto
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