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Maisel's Weisse Original si presenta in un colore ambrato dai
riflessi rossi, con una cremosa corona di schiuma finemente
porosa. Al primo sorso, il fresco profumo di lievito delicato e di
piacevoli note di banana si unisce a un delicato bouquet di aromi
maltati, fruttati e di chiodi di garofano e a un pizzico di noce
moscata. Al palato si sviluppa I'aroma da Weissbier lievemente
fruttato e speziato tipico di Maisel's Weisse. Il fine perlage e il
sapore rinfrescante fanno di Maisel's Weisse Original la "fresca
Weissbier bavarese" [Bayerns frische Weisse].

Tipo di birra: Weisshier

Estratto originale: 11,85 °P

Gradazione alcolica: 5,1 % vol

Processo di Fermentazione principale aperta, seconda fermentazione dopo
birrificazione: I'aggiunta di mosto (,,Speis”) e lievito fresco, maturazione in bottiglia

Tipo di fermentazione: | A fermentazione alta

Tipi di luppolo: 100% luppoli aromatici e amari dell'Hallertau

Tipi di malto: Raffinata scelta di malti di frumento, d'orzo e speciali

Tipi di lievito: Lievito speciale Maisel's Weisse a fermentazione alta

Colore: Colore ambrato dagli splendidi riflessi rossi

Contenuto di CO,: 5,8 g/l

Sostanze amare: 12 IBU

Ingredienti: Acqua, malto di frumento e d'orzo, lievito, luppolo

Abbinamenti Arrosti dal sapore deciso, piatti asiatici speziati, pasta & pizza
consigliati: italiane, wurstel bianchi bavaresi, saporito formaggio di malga
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