
PILS
S U L L A  B I R R A
Lo sviluppo della macchina per il freddo nel XIX secolo ha reso possibile questo straordinario tipo di birra a 
bassa fermentazione. La Pils oggi è quasi inseparabile dalla tradizione birraria tedesca. Acqua partico-
larmente morbida dalla nostra famosa sorgente della Foresta Nera, combinata con il miglior luppolo natura-
le e orzo selezionato, rendono la nostra Pils un piacere di classe internazionale. Con un deciso sapore di 
luppolo e una freschezza fantastica, è tra le migliori al mondo.

I N G R E D I E N T I  S E L E Z I O N AT I
Con acqua dalla nostra sorgente privata nella riserva naturale di Glaswaldwiesen, con fiori di luppolo 100% 
naturali e malto d'orzo della migliore qualità, proveniente da orzo estivo a due file, produciamo questa 
specialità birraria.

I L  PA R E R E  D E L  S O M M E L I E R
Cristallina e di un giallo luminoso come un girasole, la Pils si presenta con una schiuma fine e cremosa. Già al 
primo sorso si sviluppa un equilibrio armonico di fresche note di agrumi e fiori di luppolo, sorrette da una 
struttura elegante di malto. Il corpo è bilanciato e piacevolmente leggero, seguito da un’amarezza di luppolo 
pronunciata ma delicatamente equilibrata, che si conclude con un finale rinfrescante e piacevole.

BIRRA PILSNER
A L C .  4 , 9 %  V O L

C O N  L A  F A M O S A  A C Q U A  D I  B I R R A  D A L L A  F O R E S T A  N E R A



S P E C I F I C H E

INGREDIENTI ...................Acqua, malto d'orzo, luppolo

GRADO ALCOLICO .........4,9 % vol

VALORE CALORICO .......169 kJ | 39 KCAL per 100 ml

UNITÀ DI AMAREZZA ...28 unità

CARBONAZIONE CO2 ....5,2 grammi | litro

PREMI ..................................2025 DLG Oro
 2023 World Beer Awards Oro
 2021 Craft Beer Award Oro
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