
Strahlend gelb und kristallklar zeigt sich Maisel's Weisse 
Kristall mit temperamentvoll perlender Kohlensäure und 
wunderbar feinporiger Schaumkrone im Glas. Der 
Geschmack ist frisch und fruchtig mit Noten von Banane, 
Nelke und Zitrone. In Verbindung mit der feinperligen 
Kohlensäure entfaltet sich ein herrlich erfrischender 
Weißbiergenuss. 

Biergattung: Vollbier

Sorte: Weissbier

Stammwürze: 11,70 °P

Alkoholgehalt: 5,0 % vol.

Brauverfahren:
Offene Gärführung mit anschließender Kaltreifungsphase  und schonender 
Filtration

Gärung: Obergärig

Hopfenarten: 100% Hallertauer Aroma- und Bitterhopfen

Malzarten: Ausschließlich helle Weizen- und Gerstenmalze

Hefearten: Obergärige, einzigartige Maisel´s Weisse Hefe

Bierfarbe: Goldgelb, glanzfein

CO2-Gehalt: 6,3 g/l

Bittereinheiten: 11 IBU

Zutaten: Wasser, Weizen- und Gerstenmalz*, Hopfen (*Allergene)

Brennwerte: 100ml: 167 kJ/ 40 kcal

Speiseempfehlungen
Carpaccio, Thunfischsalat, griechischer Salat, Caprese, Zitronensorbet, 
Camembert

Produkt-Informationen
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