WENN DAS KEINE TRADITION IST...

Schon seit 1830 wird diese vollmundige Bierspezialitdt einmal im Jahr zu Weihnachten

von unseren Braumeistern nach alter Klosterrezeptur gebraut. Mit einer extra hohen
Stammwdrze und einem besonderen Aromahopfen, passt das Weihnachtsbier wun-
derbar in die verschneite Winterzeit. Ob zu frischem, lauwarmem Weihnachtsgeback

oder zu herzhaften Gerichten, das kréftige Vollbier ist ein perfekter Begleiter und ver-
leint jedem Anlass einen Hauch von Gemditlichkelit.

ERLESENE ROHSTOFFE

100 % Doldenhopfen, Malz aus zweizeiliger Sommergerste, Alpirsbacher Hefe,
Quellwasser aus dem hauseigenen Naturschutzgebiet Glaswaldwiesen

GESCHMACKSPROFIL

Der reinweille, mittelblasige Schaum bedeckt anhaftend und leicht fllichtig den
Korper, der in krdftigem Gold glanzfein strahlt. Aus dem Glas stromen Dfte aus
Malz und Waldhonig, Steinobst, Biskuit, mit einem Hauch von Krautern. Nach einer
schonen Perlage entfalten sich im Mantel weicher Vollmundigkeit wiederum Krauter
mit einer angenehmen Bittere. Die leichte Bittere im Abgang ist gut eingebunden
und anhaltend.
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litdem beriihmten Brauwasser aus dem Schwarzwic
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OPTIMALELS ALKOHOL- \ BITIER-
TRINKGLAS GEHALT EINHEITEN
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5,6 % vol.

REZENZ SCHAUM-
CO2-GEHALT STABILITAT

195 kJ | 46 keal ' iiber 110 Sek.
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